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Cuisson :
15 minutes

1. Dans un saladier, mélange 2. Ajoute la farine, la poudre
le beurre, le sucre damandes et le cel. Mélange 3. Mets la pate au frais

et la vanille. Ajoute ['eeuf tout Jjusqu'a obtention dune pour 15 minutes.

en continuant de mélanger. pite bien homogeéne.

6. Remplie lee coeurs de

4. Foru'me deg boules de Ia 5. Avec un verre, presse snnBEiie 3 Ia Seaice.
taille d'une noix. Pose-les sur chaque boule pour les aplakir.
une plague recouverte de Avec le manche d'une spatule,

papier sulfurigé. appuie pour former un coeur

8. Laigse refroidir les

biscuits puis saupoudre :
de sucre glace. 7. Enfourne pour 15 minutes

Clest prét | a 1?’(\)°C.\Les gablés gloivent
gtre a peine dorés.
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